5i ehindono og-
gi laveri del
XX Congres-
s mazionals
dell'apicoltura
pmfestgg;h.
i 80 Lo
da martedi nel-
la cormice dell'Universith di |
Scienze Gastronomiche a Pollen-
z0. Wei 521 giorni di dibattito ci si
& ponfrontati sullo stato di salute
ded sertore, discutendo sul presen-
te & sulle prospettive di chi, con
passione, s dedica anima & corpo
alls produzione di miele, Lapicol-
tura oocups upa posizione di
tutto rispetio nel panorama agri-
colo italiamo ed & wn- settore
antmato dalla presenza di un
discreto numern di giovani moti-
vati e decist a mvestire nel futuro
della lore professions.

L'ampia disponibilita della ma-
teria prima bla caratteristios che
fa dell'apicoltura un ssitors parti-
colare, 11 nettare dei fior a la
altre sacrezioni delle piante utiliz-
zate delle api per fare il miale &

trova ‘i buona titd nells
GRMpAEnE, senza dOver ricarrers
atechiche che strassano | ambien-

te per incrementara ls produttivi-
ta. Bitratte, dungue, di un'attivi-
14 assolutaments sostani-
hile che offre un aliments noto
pet 1o sue ecoallenti qualitd nutri-
tive. Oltretutts, va sottolineats
come la produzions di miele pos-
sa offrive indicazieni sullo stato
di salute di un territoric in fatto
di biodiversita: pin un ambienta
& ricen di plante ¢ varigth floreali
pil aumentane le possibility di
ottensrs mieli non comuni,

Coma ha avote occasione di
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gottalinears & dal Cone
i chmma leader

1l Unione Nazionals Associazio-
ni Apicoltori Italiani, non & un
caso che gh sforzl del produttori
giann, in

di un pit i pubblico la
pgrande vanatatgmia]i asistente,
Cenesono alcuni dalls personali-
Lh pill marcata g altri ped delicats,
tukti maritano di essere valorizza-
t nel migliore dei modi anche
perché, purtroppe, le nitime ten-
denze del mercato sembrans vo-
ler mortificare la prefiosa ric-
chezza cha l'apicolturs & ingrado
di regalarci. La situazione dei

ma, questa la wera nota delente,
ssmbra che solo una gparuta

TOMENLo, Con- |
centrati nel portare a concscenza |

consumi appare sostanzialments |
stakile. Non ci sono variazioni di |
rilievo nelle guantitd vendute |

minoranza di acquirenti presti
attenzione alla qualith di cio che
porta a casa. GU italiani non |
rinunciang al miele ma & un
alimento su cu Hsparmiang vi-
lentieri, Comprana di preferenza
quello industriale dagli scaffali
del supermearcate, limpide & flui-
do, ma spogliato di note profuma-
t# & caratteristiche nutritive da
una laveragions omolegante,

[ nostri apicoltori lamentano
Un Serin ma di concorren-
Td siaalﬂﬁam che in alcuni passi,
troppo permissivi, nessuno si fa
ramors a nspamum sui costidi
produzione tramite 1'abuso di
antibictici somministrati alle api
per combatterne le patologie pii
diffuse. In un mercato duh:e t.utgtﬁ

sul prezzo pin hasso
nm%uui?;m 11‘:,.;113111 Fnld EUTOpEL

stretti da neeme pik ngide ma
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| anche pitt propensi ad offrirs un |

miele di qualita, -soffrono non
poco la competizions giocats su
questo piano,

Per ajutare laﬁermmne i
scelte pify ponderate € consapevo-
li, che premins chi lavora in
modomm,mcunmunmegu
comunicars le differenze tra mie-
le & miele e, soprattutto, u.n
quadro gluridics certo che gh

@

tisca una mamm tute
apicolteri che insistono sulla qua-

litk, A questo proposito, & stato
accolto con favore 1'atto con ond
I'Tnicne Evrope o aha Eﬁhlhtu c]éai
r giare del nome
m un miele deve essare
othenuto atlﬁl?erau il u;}umis
girovagare dalle api tra diverse
v&n&g floreali.  Semplice
“miscela” &, invecs, la dizions
corTetta da apporre in etichetta

quandn I'assemblaggio di mislidi
varia origine pErato s posterio-
ri dallupmo, L'aver riconocinto
51'u1'iﬂ[cameme questa differenza
£ 111 B5EIT] dlwm.e sl possibi-
le assacon la legittims aspira-
zione degli apicoltor 4 una tutela
pifi puntuale da parte delleistita-
Ziomi.

T questi mesi, pot, & all'ordine
del glorno il dibattito relative
a}lal::ﬂautununﬂ_ e diung En.ld“ﬁ:ﬁa
e 2 {Lgpl ai
valmm éﬁl mighi prealpi-
ni. Cinegta & la strada giusts, ma &
un processo che va amphisto g
assecondato anche all estero, So-
In com creazione di dencminazio-
ni di origine in ogoi passe sard
possibile per far crescere la l:rl.lal.l
ti ciffusa e segnare dei puntl 4
favore della piene maturazione
del seltor.




