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Tecnologia dell’ estrazione e
della lavorazione del miele

II miele & un prodotto alimentare cheleapi...... (codex aimentarius FAO/OMS)

Tutte le macchine e le attrezzature devono essere in/con:
si» Acciaio inox 304
si» Plastiche alimentari
si» Saldature a pieno elettrodo oppure atig

w» (Vetroresing, non e contemplato per il miele)
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Composizione del miele

v Zuccheri
v' Acqua
v Enzimi

v Altro

| process di lavorazione sono influenzati da:
@ Acqua conservabilita e fluidita
@ Zuccheri:  conservabilita, viscositaed i process termici

wENnzimi ecc : process termici
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Proprieta fische del miele

v’ Densita

v'Viscosita
v"Conducibilitatermica
v Colore

v’ Cristallizzazione
v"Conducibilita el ettrica
v’ Indice di rifrazione

v’ lgroscopicita

( P

)

Alcune proprieta fisiche del miele sono modificate
attraverso i process di lavorazione

@ Densita: influenzata dal processo di disidratazione

@ Viscosita: influenzatadalla temperatura

@ Colore: einfluenzato da disopercolatura
Centrifugazione
Trattamento opercoli

Pompaggio
@ Cristallizzazione: datutte le operazioni
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AT R
% Temperature superiori a :
45°C non aumentano di molto —a
la fluiditadel miele.
@ Un'umiditareativadel’ aria
Inferiore al 60% consente di lavorare
evitando che il miele assorba troppa
acqua.
temperatura viscosita
contenuto d'acqua nel miele (°C) (poise)
13,7 600,0
33,1 20,6 189,6
29,0 68,4
39,4 21,4
50 55 60 65 70 75 80 48,1 10,7
% umidita relativa dell'aria 71,1 2,6
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Operazioni di lavorazione del miele

Deumidificazione

v

Disopercolamento dei favi

v

Centrifugazione dei favi

Trasferimento del miele
v o
Filtraggio

v

Decantazione

v

| n\vasettamento

Cestello

pota telaini
Disopercolatrice

Al Centrifiga "
= per opercaliT.

Wasco ot !
decantazione ™

Maturetori

Schema dd cide di estrazicone
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L a deumidificazione del miele

Prima dell’ estrazione del miele

Deumidificazione

Dopo I’ estrazione del miele

Cameradi deumidificazione ad umidita controllata
Prima

Impianto ad ariaforzata

Vasche di deumidificazione

Dopo

ANA

Bolladi concentrazione
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| deumidificatori

deumidificatore ambientale

deumidificatore
miscelatare

deumidificatore a vasca

bolla d concentrazione
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Disopercolatura del favi

Forchetta

=,
/ 260

Manuale

’Normale
Coltello
Yelettrico

M eccanizzata

A coltdli
Disoper colatrici
__y A spazzole

Rotative
\* A flagelli

Ad uncini
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Disoper colatrici
Verticali Orizzontali
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Disoper colatrici

— S

Manuali

Semiautomatiche

11
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Disoper colatrici
T
/ Disopercolatrice
Disopercolatrice verticale a lame

a flagelli

Disopercolatrice
a uncini

Machines a désoperculer

?
R .
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L a centrifugazione del miele

Manuali (fino a 18 favi)

Smielatori<

Motorizzati ( fino a 220 favi)

Radiali
Smielatori<: Tangenziali
Semiradiali

| T Asse orizzontale
Smiedlatori
T Asseverticale

Scarico normale
Smielatori/
Scarico totale

13
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Smelatoretangenziale

14
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radiaire 34

Radiale

Composto

15
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Smelatore ad asse orizzontale

Queste centrifughe permettono
una notevole automazione
dell’'estrazione del miele.
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L e vasche di raccolta
Percorso del miele
/ diaframmi
T~ ya, \
\
Ceste)‘oforato ,/" ~\ ,/"'\\ ,/"' ~\
4 / \ / \ ! \ Uscita
1 I I \ i | miele
‘ 1 | | \ | |
\ ; | \ | '. J
N / 1 \ !
~ . __, \\\_—’/ \\~—,/ \\\__ _____
) -
\ resistenza Intercapedine con acqua a 35°-40°

Le dimensioni delle vasche di raccolta vanno decise in
base:

v Tipo di disopercolatrice
v Quantita di miele smielato giornalmente

v’ Capacita dello smelatore
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Lepompe per miele

A vite senza fine

Peristaltica
A Rotore
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Lafiltrazione del mige

a sacco
Filtri— a secchio
s:a cartuccia
a cascata

“] Filtro da secchio

I

|

Filtro a sacco

20
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L’invasettamento

Invasettarici

N "

volumetriche rotative

Piu lente piu veloci

Piu precise emulsionano

Minor costo regolazione continua
L

21
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|| trattamento degli opercoli

presse idrauliche (torchi)
— centrifughe

Tratt. Opercoli
T spremioper coli

Hobby farm Thomas Thomas

22

Amsociarioni Apicolor a6l
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Le Spinomel

L

> Fintdgeoiite des miely, Céux &N provenance oe io
miachine & désoperculer, chargeés en opercudes, ef coux o
provenance de lo sortie dirs extrocteurs, pavsent par e
Spinamed. Ce dernier toume toute lo joumée. bol plesn, 4
trés bosse vitesse. Les particuies de cire, plus légeres, qid ont

L/
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une lendanor natunele 3 reTnonber. 1onT MmGntenues o
Feffet cartificiel de ko lépére force centrifuge ou centre du
Spincened, il iy a dong pas de bouchoge des poniers. Le
el quont & kil et filtré ou fur et & mesure. L'oppared eyt
CONCU POUT #Tre nettove une ou du fols dans ke journde
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SPINOMEL A 4 PANIERS T

Une fois e Spinomel plein d’opercules. an donne Vordre dune
mise en viteise d'essorage/séchage. lo vitesse maximum est
afteinte tris progressivement,

Cette fonction longue permet & tout le miel de s'écouler, lorsque
la vitesse maximum est atteinte, le miel @ totalement #1é évocud
€t les opercules secs restent collés ou panier. Le choix des panien
séparnbles a é1¢ imaginé pour ne pas avoir d soulever une char
ge lourde lors du neftoyage.
Le Spinomel en quelgues donndes
permet de filtrer en conting jusqu’h 3 tonnes de miel extrait pat
paur,
et de traiter égalemant en cantnu ks opercules de es 3 tonne
d'extraction, avec umplement 2 opérations de déchargemaent de
la cire ubchéw,
permet de filteer toutes los visconités de miol, mdéme les miels de
bruyere
Par exemplé  pour 150 hausies (B ouw 9 cadres) de miel de tour
nesnl qui ont donné 8 fits de 300 kilos de miel soit 2 400 kilos &
un poids total d'operoules de 75 kilos
le contenu en opercule des panierns représente 312 % de W
murise totale extraite,
le miel encore contenu dans les opercules. aprks séchage ay
spinamel et fonte repeésente mavimum 1 % de la masse totak
solt seulement 24 kilos de miel powr 2 200 kilos extraits
Option : possibilité d'équiper le Spinomel d'un chauffoge pour e
miels trés visgueus,

TS Spinomal dipmetre 100 cm monophasd 220 V- 1500 'W

X128 Spmomet diamdtre 125 om monophas 220 ¥ - 100 W

Bac tampon : permet de récupérer le miel filtré en sortie du
Spinomel. Livre avec un basculeur de niveau, ce bac peut étre rac
cordé @ une pompe pour le transfert automatigue du miel en fil
ou en maturateur.

3180 Bac tampon
2933 Fond chauliant (doseur d'énergeal monophasé 220 W - 1300 W

VIS SANS FIN DE TRANSFERT D'OPERCULES EN CONTINL
Cet appareil se place sous bt machines a4 désoperculer Thoms
de gronde capoacité. Matoperculette ou Quattromel 9

(voir p.60), Il permet de transporter en conting le mélange miel et
opercules vers le Spinomel ou vers lo centrifugeuse Turbome,

La vis sans fin peut fonctionner & vicle sans aucun rsgue. Lo vis of k
tube de o 100 sont en inox. Lo sortle est démontable par collie
' ) mﬂmwmmmmam;
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La liguefazione del miele

Camera calda per fusti

Capacita
dei co:tenitori AUEE A°E | SRE
20 kg 24 ore 18 ore 16 ore
50 kg 48 ore 36 ore 24 ore
80 kg 108 ore 72 ore 60 ore
300 kg - 108 ore 72 ore

Tempi di liquefazione

Diastasi

AL

Campana mobile

24

10 12600 giorni (34,5 anni)
20 1480 giorni ( 4 anni)
25 540 giorni (18 mesi)
30 200 giorni (6,6 mesi)
35 78 giorni (2,6 mesi)
40 31 giorni

50 5 giorni

60 1 giorno

70 5 ore

80 1lora

24
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...E per finire..

The best of the best: I'impianto Cowen

JO110 - Extroctewr &0 codres Langitroth
JD21] - Exvrocteur 40 codres Dodomt

aFially Beango FON COMHMPROE
L cadron dunopsrtidin par la Sy Queer 1 moumuiers
Wik @ ol e L'I.J.r:l-*wn' P ncet brochubiy
byl pir U opdrptnee dam e deuw parsery g
(Ewtraliee” Lo cadren jaeing poadaemt e cairel vabis dam
e Correopmr de décharpornent I ng reste ply gu'l les
mpttry 2 el haunen

L arpsraton O | EVIryceus vl prugreaiieg

Fo o stoemativma, pan of dlecoroeug e

Caperrtd 15 & 15 hauwnes & Mheury § deas opérateun
Corvn panase o comeoymr on o
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